
最高品質のグリルステーキ
我々のビーフはお客様の為に特別に輸入されています、Toro Doradoのゲストの方々の為です

€ 6.00バカルディ
€ 7.00キャプテンモーガン
€ 7.50ハヴァナ7年

€ 24.75サカパセンテナリオX.O.
€ 6.00マリブ

ラム

€ 7.50アルマニャックVSOP
€ 32.50アルマニャックヴァギ―バス 1977

€ 7.50カルヴァドス ブラー VSOP
€ 19.75カルヴァドスローリストン 1992

€ 8.50レミーマーティン VSOP
€ 9.75ヘネシーVSOP

€ 37.75レミーマーティンX.O.
€ 39.75ヘネシー X.O.
€ 42.50ミュコーエクストラ

€ 149.50ヘネシーパラディ
€ 249.50ルイ13世

コニャック

€ 6.50ディサローノアマレット
€ 6.50ベイリーズ
€ 6.50ベネディクティン DOM
€ 6.50ドランブイ
€ 6.50サンブーカ
€ 6.50フランジェリコ
€ 6.50リモンチェッロ
€ 6.50リコール43
€ 6.50ラマゾッティ
€ 6.50ティアマリア
€ 6.50グランマルニエルージュ

€ 17.50グランマルニエ100周年記念ボトル
€ 37.50グランマルニエ150周年記念ボトル

リキュール

€ 6.50アヴェルナ
€ 6.50フェルネット・ブランカ
€ 6.00イエーガーマイスター
€ 6.00カンパリ
€ 6.00アペロール

ビターズ

€ 6.00マルティーニビアンコ/ロッソ/エクストラドライ
€ 6.00シェリーミディアム/ドライ

€ 10.50ポートテイラー10年オールドトーニ―

PSV

€ 7.50グラッパポーリドライ/オーロ
€ 12.50グラッパアクアディゴーリ
€ 29.75グラッパアダジオ

グラッパ

€ 6.50ブッシュミルズ10年
€ 7.75コネマラ
€ 6.50ジェームソン
€ 6.50フォアローゼズ
€ 6.50ジャックダニエル
€ 7.50ワイルドターキー8年
€ 9.00カナディアンクラブ12年
€ 7.50クラウンロイヤル
€ 7.50アベラワー10年

€ 13.50アベラワー16年
€ 16.50アベラワーアブーナ

€ 6.50バランタイン
€ 16.50バルヴェニー14年

€ 7.50シーバスリーガル12年
€ 14.50シーバスリーガル18年
€ 28.75シーバスリーガル21年
€ 54.75シーバスリーガル25年
€ 10.50ダルモア12年

€ 8.00ディンプル
€ 6.50フェイマスグラウス
€ 8.50グレンフィディック12年

€ 21.00グレンフィディック18年
€ 41.00グレンフィディック21年
€ 22.50グレンフィディック18年

€ 179.00グレンモーレンジ25年
€ 30.50ハイランドパーク18年

€ 9.75ジョニーウォーカーグリーンラベル
€ 10.50ジョニーウォーカーゴールドラベル
€ 39.50ジョニーウォーカーブルーラベル
€ 94.50キングジョージ5世
€ 14.50ラガヴーリン16年
€ 11.50マッカランゴールド
€ 13.50マッカランアンバー
€ 47.50マッカランルビー
€ 22.50白州

€ 224.00山崎18年
€ 22.50山崎シングルモルト
€ 20.00白州シングルモルト

€ 8.50タリスカースカイ
€ 7.50ロイヤルロッホナガー

ウイスキー
€ 6.50ストリチナヤ
€ 8.75ベルヴェデーレ
€ 9.75グレイグース
€ 8.50シロック

€ 12.50カウフマン
€ 14.75ストリチナヤエリート
€ 19.75ベルガゴールドライン

ウォッカ

€ 5.00ヨングジェネヴァ
€ 6.00オードジェネヴァ
€ 7.50ボンベイサファイアジン
€ 8.50タンカレージンテン
€ 9.50ヘンドリックジン
€ 6.50ペルノー
€ 6.50ホセクエルヴォシルバー
€ 7.50ホセクエルヴォスペシャルゴールド

€ 14.75パトロンレポサド
€ 39.75パトロングランプラチナム

インターナショナル

アルゼンチン、カナダ、日本、スコットランド、ニュージーランドから世界レベルの
100％純粋な牛肉を提供しています。
Toro Doradoのステーキには、エクストラバージンオリーブオイルと海塩を添えて
味付けしています。厳選された100％オーガニックな材料を使用してお好みの味
を作り出しています。

我々のワールドクラスのセレクションからお選びください：

アルゼンチン産プレミアムブラックラベル
健康的なオメガ3脂肪酸を含み、人間のコレステロールを上昇させない、美味し
い100％（純粋で新鮮に冷凍保存された- 冷凍ではない）最高品質の牛肉を召し
上がってください。このフリーレンジの牛は、パンパスの肥沃な牧草地から輸入さ
れ、牛たちは静かでリラックスして生活をしています。この牛肉は、オメガ3と6に富
んでいるなど健康上のメリットがあります。Toro Doradoの仕込みプロセスに信じ
られないくらい素晴らしいアルゼンチン産の牛肉を加える事で、食事は特別なも
のになるでしょう。一度食べたら忘れられません、是非お試しください。

カナダ産ヘリテージフリーレンジアンガス
アルバータ州には多くの小さな牧場があり、農業と自然がバランスよく共存して
います。彼らの牧草地や森林は最高のアンガス牛を育て、ホルモン、抗生物質、お
よび/または動物の副産物を使用せずに、牛を「昔ながらの方法」で育てることに
自信を持っています。

カナダ産放牧地バイソン
今日、これまで以上に多くの人々がバイソン肉の豊かさを体験しています。驚くほ
ど柔らかく、栄養価の高い濃厚な赤身の肉で、素晴らしい味と優れた栄養を望む
人たちにとって最善な選択となっています。味わい深く、牛肉よりも豊かで甘い味
です。純粋な希薄なタンパク質、鉄、亜鉛の一日用量を提供する野菜とステーキ
で体を労わってみましょう。

日本産認可神戸牛
私たちは、地球上で最も美味しく、他の追随を許さない牛肉の王様を提供できる
ことを誇りに思っています。日本から直接輸入されている当社独自ブランドのロ
イヤル和牛 BMS 8-9とトップロイヤル和牛 BMS 10-11-12は、セットで販売されて
いる高級品です。各セットには独自の証明書と霜降りのグレードを持つ独自のパ
スポートを所有しています。Toro Doradoは、この素晴らしいお肉を提供できるこ
とに大きな誇りを持っています。

スコットランド産ブラックゴールド
マザーズブラックゴールドは、アバディーンシャーとスコットランド北東部の緑豊
かな牧草地で育った牛の高級牛です。すべての牧草牛肉は乾燥熟成され、28日間
成熟し、風味が増し、柔らかさとジューシーさが得られ、独特な体験が出来ます。
ドライエイジングは、肉をエイジングさせる「古来の方法」であり、その費用から現
代ではレアなものになっています。肉を真空密封された袋の中に入れるではなく
、肉を制御され、厳密に監視された冷蔵環境で1ヶ月間吊り下げます。マザーズブ
ラックゴールドビーフは、世界中の高級ホテルやレストランで提供されており、
Toro Doradoでは、リーズナブルな価格でマザーズブラックゴールドの牛肉カット
を包括的に提供出来る事を誇りに思います。

ニュージーランド産プライム去勢牛
完璧な温暖な気候、緑豊かな牧草地、澄んだ水など、ニュージーランドのプライム
去勢牛は自然な食生活で育っています。我々はプレミアム、フルボディ、細かい霜
降りの牛肉を最高の状態で育てされた去勢牛を選びました。

全て30㎖で提供されます全て30㎖で提供されます

the fine art of grilling
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フィレットミニオン焼き鳥30グラム3本
フィレットミニオングリル、大豆、みりん、酒、大根、
ケイパーのからしとセイヨウワサビクリーム添え
日本純血和牛A5ランク BMS 8+、カナダ産カルメンクリークバイソン＆スコットランド産マザーズブラックゴールド

最低２枚からオーダー可能

サイズ 13－15

スコットランド産マザーズブラックゴールド、アルゼンチン産プレミアムブラックレーベルアンガス、
ニュージーランド産プライムステアと認定カナダ産アンガス

クリスピーランプクラブケーキ
マンゴー、ハラペーニョ、コリアンダー、春玉ねぎ、ザクロ、
山椒とセイヨウワサビソース添え

ハーフシェルのカキ
Creuses / Gillardeauの牡蠣（サイズ2/4）、日本産の海藻、
コリアンダーとレモン添え

per piece

大トロマグロのタルタル
クロマグロタルタルとべにたで、アボカド、ニラの芽、トマト、マンゴー、
ショウガのピクルス、キャビア＆ワンタン

エビのクロスティーニ
カリカリクルトンとクリーミーなチーズ、ライム風味、アボカドワサビクリームとエビ

旨味の日本海ホタテ
アボカド、キウイ、エシャロット、コリアンダー、
キャビア＆赤い柚子のドレッシングを添えた表面焼きされたホタテ

カプレーゼサラダ
バッファローモッツァレラチーズ3x25グラム、最高品質のトマト、赤タマネギ＆バジル

ロブスターサラダ
ロブスターテール、タラゴン、エシャロット、春玉ねぎ、セロリ、ハナホジソ、
アボカドスライス、海塩、黒胡椒＆お新香

ワイルドサーモン
>新鮮なワイルドサーモン、醤油、ビートルーツ、ヤギのチーズ、マンダリン、
オリーブオイル、溶岩塩、黒胡椒、ゆずこしょうドレッシング

ヒレタルタル
様々な生ヒレのひき肉、エシャロット、ピクルス、ゆず胡椒、しそ、コリアンダーと他香辛料

€ 47.50€ 15.00

€ 29.50

€ 16.50

€ 3.50 / € 4.00

€ 22.50

€ 15.50

€ 16.00

€ 13.75

€ 21.75

€ 19.75

€ 7.50

€ 12.50

€ 3.50

€ 4.50

€ 5.50

€ 5.25

€ 5.50

€ 5.00

€ 5.00

€ 5.00

€ 5.75

アルゼンチン産プレミアムブラックラベルアンガス、ニュージーランド産プライム去勢牛

サーフ＆ターフ2 x 90gr
センターカットフィレットとロブスターテールの最高の組み合わせ

€ 35.00

国：アラスカ

ギンダラ
スパイシーな味噌柚子漬けの味わい深いギンダラ

€ 29.75

国：ノルウェー

ワイルドサーモンのグリル
マンゴーのチミチュリ、しょうが＆アボカドを添えたワイルドサーモンのグリル

€ 33.75

国：日本

希少なゴママグロのグリル
ソーヤ、しょうが、マグロのグリル

* ハラル可能

* ハラル可能

* ハラル可能

市場価格

国：ニューカレドニア

オプシブルーエビのグリル
6ピース、サイズ21-25、比類のない風味豊かな100％天然エビ、
柔らかく、わずかに甘い澄んだ水の新鮮なエビ

€ 21.50アラビアータ
自家製タリアテッレ、フレッシュパスタ、スパイシーなトマトとガーリックソース

€ 21.50ベジタリアン
ズッキーニ、ピーマン、タマネギ、トマト、リーク、およびコールラビ

€ 21.50シーフルート125gr
美味なシーフルート、キハダマグロ、エビ、ザリガニ、サーモン

€ 21.50フィレットミニオン125gr *
テンダーフィレットスライス、玉ねぎ、ガーリック、ハラペーニョ、トマト、オレガノ、バジル

€ 6.00クラブケーキ

€ 3.50ペッパーコーン / ベアルネーズ / トリュフ / ブルーチーズ
チミチュリ / ホースラディッシュ /  クリーミーワサビ - アボカド
バーベキュー-サルサ / レッド柚子胡椒 / フレッシュワサビマヨネーズ

高級ソース

€ 94.50

バイソンカルメンクリーク＆日本純血和牛A5 BMS 8+

トロのトライアウト2 x 100gr
一つのプレートで大陸の多様性を発見する

€ 29.00

スコットランド産マザーズブラックゴールド、ニュージーランド産プライム去勢牛、
アルゼンチン産プレミアムブラックラベル＆カナダ産ヘリテージアンガス

“En Brochette”フィレットミニオン4 x 50gr
異なる最高品質フィレットの最高ブレンド

€ 34.50

マオリレイクス、ニュージーランド

ラム肉の背中 *
ディジョンマスタードクラスト、オリーブオイル、ガーリック＆ローズマリー添え

€ 22.50

スコットランド産マザーズブラックゴールド、アルゼンチン産プレミアムブラックラベルアンガス、
ニュージーランド産プライム去勢牛、バイソンカルメンクリーク＆認定カナダ産ヘリテージアンガス

トロのフィレットバーガー
異なる最高品質フィレットの最高ブレンド 200gr

トマトスープ
バジルとリコッタのトマトスープ

ロブスターのビスク
新鮮なミョウガ、カシミアサフラン、ヤナギタデ、
香辛料＆ライムのクリーミーなロブスタースープ

王様のパン
100%天然酵母パン、オリーブタプナードまたはガーリックバター付き

前菜 TDQスペシャル
お好みの副菜1品と提供します

新鮮な魚料理
お好みの副菜1品と提供します

高級フレッシュパスタ
お好みのパスタをお選びいただけます：ベジタリアン/シーフルート/肉

プレミアムトッピング
お好みの追加トッピングであなたのディナーをより味わい深く

€ 7.25ヘリテージトマトサラダ
最高品質トマト、タラゴン、チャイブ、バジル、ケッパー、赤玉ねぎ、
バルサミコ、七味唐辛子、オリーブオイル

€ 7.75グリーンサラダ
レタス、アラゴラ、キュウリ、アボカド、赤玉ねぎ、ザクロ、スライスアーモンド、
フェタ、バルサミコ、ふりかけ、オリーブオイル

サイドサラダ

* グルテンフリー

€ 9.50クリーミーストロベリー *
クリーム状のマスカルポーネ、新鮮ないちごとスライスアーモンド

€ 10.50Montagna d’oro *
アンジェラバニラクリームのチョコレートムース、ココアゼリー、
ナッツ入りゴールドリーフ＆フィナンシエチョコレート

€ 9.25クリームブリュレ *
新鮮なフルーツを添えたクリームブリュレ

€ 12.50ストロベリーチーズケーキ
新鮮なイチゴを添えたクリーミーなチーズケーキムース

€ 9.75マンゴーヨーグルト *
スイートマンゴー、グリークヨーグルト＆アーモンド

€ 14.50ライプナーダッチ
オリジナルライプナー1年/ V.S.O.P. / X.O. Reserve & ゴートチーズ

甘い刺激

€ 3.50コーヒー
€ 3.25エスプレッソ/リストレット
€ 4.50カプチーノ
€ 4.75フレッシュミントティー
€ 5.00カフェラテ
€ 9.50クリーム入りフレーバーコーヒー

ジェームソンウイスキー/アマレット/グランマルニエ/リコール43/ベイリーズ/カルーア

コーヒー

スープ

副菜

ベーコンまたはチーズの追加（€1,50）

€ 13.50

€ 18.00

€ 14.50

€ 19.25

€ 30.50

€ 78.75

€ 101.25

ニュージーランド産  *

無限大の味
あなたの味覚にとって堪らない組み合わせ

100gr / 3,53oz高品質のテンダーフィレ（最低2カット以上）

プライム去勢牛

アルゼンチン産
プレミアムブラックラベルアンガス

カナダ産 *
認定ヘリテージアンガス

スコットランド産
マザーズブラックゴールド

バイソン
放牧地－フリー・レンジ・ローミング環境
成長ホルモンの使用無し

ロイヤル和牛
日本純血和牛A5ランク BMS 8+

最高級ロイヤル和牛 * *
日本純血和牛A5ランク BMS11+
日本純血和牛A5ランク BMS12+ 市場価格
900日間 穀物供給

900日間 穀物供給

草供給

草供給‐熟成＆自然の味わい

草供給、穀物仕上げ

草供給

草供給

ベークドポテト
スパイシーサワークリーム添え

オーガニックダッチマッシュ
オーガニックポテト、タマネギ、ニンジンマッシュ＆スライスローストアーモンド

フレッシュカットフライ
パルメザンチーズとパセリ添え

マッシュルームとエシャロット
炒めマッシュルーム、エシャロットとガーリック添え、白ワイン仕込み

スパイシー枝豆
胡椒の効いた枝豆、
アロマティックガーリックの完璧なミックスはあなたの味覚を刺激します

フレッシュワイルドスピナッチ
ほうれん草と炙り白ごま、ガーリックペッパー＆ディジョンマスタード添え

ブロッコリーとカリフラワー
クリームとブロッコリー、カリフラワーのコンボ

エキゾチックアスパラガス
パルメザンチーズをトッピングし、スパイシーなマスタードを添えたアスパラガス

最高品質サーロインステーキ
アルゼンチン産 € 43.00€ 32.50€ 24.50

€ 62.50€ 44.50€ 33.00€ 25.00

€ 66.50€ 47.75€ 35.50€ 25.50

€ 84.00€ 59.00€ 44.50€ 34.50

€ 89.00€ 64.50€ 47.50€ 35.00

€ 139.00€ 99.00€ 75.00€ 55.00

€ 191.00€ 141.75

€ 245.00€ 182.25

€ 51.50€ 43.50€ 33.50

プレミアムブラックラベルアンガス

最高品質フィレットステーキ
ニュージーランド産  *
プライム去勢牛

アルゼンチン産
プレミアムブラックラベルアンガス

カナダ産アンガス *
認定カナダ産ヘリテージアンガス

900日間 穀物供給

ロイヤル和牛
日本純血和牛A5ランク BMS 8+

900日間 穀物供給

最高級ロイヤル和牛 * *
日本純血和牛A5ランク BMS11+
日本純血和牛A5ランク BMS12+ 市場価格

最高品質リブアイステーキ
カナダ産アンガス *
認定カナダ産ヘリテージアンガス

最低14日成熟、草供給

草供給、穀物仕上げ

草供給

草供給

草供給

スコットランド産ブラックゴールド
アバディーン産のテンダースコッチビーフ
自然の味わい

草供給、フリーレンジローミング環境
成長ホルモンの使用無し

草供給、穀物仕上げ

バイソン
カナダの放牧地

* 在庫状況についてはスタッフにお尋ねください   * ハラル可能

* 在庫状況についてはスタッフにお尋ねください   * ハラル可能

無限大のステーキ
ステーキ愛好家セレクション

8,82oz / 250gr 12,35oz / 350gr 17,64oz / 500gr

6,35oz / 180gr 8,82oz / 250gr 12,35oz / 350gr 17,64oz / 500gr

8,82oz / 250gr 12,35oz / 350gr 17,64oz / 500gr

€ 12.50ハーフロブスターテール

€ 7.50むきエビの串焼き
3個/サイズ13-15 / kg

100gr

85gr

€ 6.50ホタテ
3個

100gr
€ 7.25ラム肉リブ *

€ 1.50自家製ガーリックバター
€ 1.50刻みベーコン

€ 3.50コカコーラ / コカコーラゼロ / スプライト
フィーバーツリートニック / ファンタ  / アップルジュース
オレンジジュース  / グリーンアイスティー

ソフトドリンク

€ 7.50アクアパンナ 天然水

ミネラルウォーター

€ 5.00Voss スモール 炭酸/天然水
€ 9.75Voss ラージ 炭酸/天然水

€ 5.00 / € 7.00ハイネケン 35cl / 50cl
€ 5.00ハイネケンボトル0％ 25cl

ビール

€ 5.75Erdinger Weissbierボトル 33cl
€ 6.00コロナボトル 35,5cl

白ワイン
French Montgravet € 29.00€ 6.00

ワイン
グラス ボトル

ソーヴィニヨンブラン

Chilean Viu Manent € 35.00€ 7.50
シャルドネグランレゼルヴァ

French William Fèvre € 52.00€ 12.50
シャブリ

赤ワイン
Chilean Viu Manent € 29.00€ 6.00

グラス ボトル

メルローレゼルヴァ

French Nicolas Perrin € 39.75€ 8.50
シラーヴィオニエ

Argentinian Trapiche Broquel € 44.00€ 9.75
マルベック

Spanish Baron de Ley € 52.00€ 12.50
レゼルヴァリオハ


