Vodkas

Stolichnaya
Belvedere

Grey Goose
Ciroc

Kauffman
Stolichnaya Elit
Beluga Gold line

Conhaques

Armagnac V.S.0.P.
Armagnac Vaghi Bas 1977
Calvados Boulard V.S.O.P.
Calvados Lauriston 1992
Remy Martin V.S.0.P.
Hennessy V.S.O.P.

Remy Martin X.O.
Hennessy X.O.

Meukow Extra

Hennessy Paradis

Louis Xl

Licores

Amaretto Disaronno

Baileys

D.O.M. Bénédictine

Drambuie

Sambuca

Frangelico

Limoncello

Licor 43

Ramazotti

Tia Maria

Grand Marnier Rouge

Grand Marnier Cuvee Du 100Re
Grand Marnier Cent Cinquantenaire

Bitters

Averna

Fernet - Branca
Jagermeister
Campari
Aperol

Coqueteis

Martini Bianco / Rosso / Extra Dry
Sherry Medium / Dry
Port Taylor's 10 Anos Tawny

Grappas

Grappa Poli Dry / Oro
Grappa Acqua di Gori
Grappa Adagio

Todos servidos em 35ml

€6.50
€8.75
€9.75
€8.50
€12.50
€14.75
€19.75

€7.50
€32.50
€7.50
€19.75
€8.50
€9.75
€37.75
€39.75
€42.50
€ 149.50
€ 249.50

€6.50
€6.50
€6.50
€6.50
€6.50
€6.50
€6.50
€6.50
€6.50
€6.50
€6.50
€17.50
€37.50

€6.50
€6.50
€6.00
€6.00
€6.00

€6.00
€6.00
€10.50

€7.50
€12.50
€29.75

Carnes Grelhadas

Nossa carne é importada exclusivamente para vocés, queridos clientes do Toro Dorado

N&s oferecemos uma grande diversidade de carnes 100% pura, vindas da
Argentina, Canada, Japdo, Escdcia e Nova Zelandia.

Os bifes do Toro Dorado sdo temperados com azeite de oliva extra virgem
exclusivo e sal marinho. Nos utilizamos ingredientes organicos 100% puros
e cuidadosamente selecionados para criar o seu sabor favorito.

Escolha entre nossa selecdo de classe mundial:

Premium Black Label Argentino

Saboreie uma deliciosa carne (fresca e refrigerada- ndo sao congelada) de
excelente qualidade de bois 100% alimentados por relva e que contém 0s
saudaveis acidos graxos 6mega 3 e ndo contribui para o aumento de coles-
terol em seres humanos. Esta carne é importada de pastagens férteis nos
Pampas onde o boi leva uma vida tranquila. A carne é maravilhosamente
macia, oferecendo também grandes beneficios para a salde por ser rica em
acidos 6mega 3 e 6. Quando adicionamos o processo de preparacdo do Toro
Dorado para esta ja especial carne Argentina, podes ter certeza de que o
resultado sera algo incrivel. Experimente-a - irds se lembrar desta sensacdo
por um longo tempo!

Heritage Angus Canadense

Com muitas pequenos ranchos existentes em Alberta, os produtores
prestam muita atencdo para garantir que a agricultura e a natureza
trabalhem juntas em equilibrio. Suas pastagens e florestas alimentam o
melhor gado Angus e eles se orgulham de crid-los "a moda antiga" - sem o
uso de hormonios, antibidticos e / ou qualquer subproduto animal.

Bisao das Planicies Canadenses

Nos dias de hoje, mais do que nunca, um nlimero crescente de pessoas esta
experimentando a riqueza da carne do bisdo. E a escolha certa de quem
quer um sabor rico e nutritivo, e uma carne incrivelmente macia, densa e
magra. Ela possui um sabor mais rico, e mais adocicado do que a carne de
boi. Trate o teu corpo de uma forma saudavel com essa carne, que fornecera
uma dose de pura protefna magra, além de ferro e zinco.

Bife Japonés com selo "Kobe"

N&s temos orgulho de servir a carne mais deliciosa e exclusiva da terra: "A
Carne do Imperador". As nossas marcas exclusivas, Royal Wagyu BMS 8-9 e
a Top Royal Wagyu BMS 10-11-12, s&o importadas diretamente do Japdo. E
um produto de luxo que é vendido por série. Cada Série possui um
passaporte Unico com a sua identidade original e o grau de marmoreio. O
Toro Dorado tem um grande orgulho em servir esta carne excepcional, o
epitome da exceléncia.

Mathers Black Gold Escocés

A Mathers Black Gold é uma carne de qualidade criada nos pastos verde-
jantes do condado de Aberdeen e no nordeste da Escécia. Apenas os
melhores gados de genuina origem escocesa sao elegiveis. Os bois sdo
alimetados com capim e apds o abate toda a carne é seca, envelhecida e
amadurecida no osso durante 28 dias, obtendo com isso um melhor sabor,
ternura consistente e suculéncia, possuindo com isso um sabor diferencia-
do. O Envelhecimento a seco é o ' antigo método' de envelhecimento de
carne, que tornou-se raro devido a onerosidade. Em vez de deixar a carne
em um saco selado a vacuo, a carne fica pendurada por um més em um
ambiente refrigerado controlado e observado de perto. A temperatura,
umidade e o fluxo de ar precisam ser perfeitos. A Mathers Black Gold pode
ser encontrada em hotéis e restaurantes luxuosos ao redor do mundo e o
Toro Dorado tem o prazer de oferecer este corte de carne a um nivel de
preco mais realista.

Prime Steer Neo Zelandés

Com o seu clima ameno, abundancias de terras adequadas para a agricultu-
ra pastoral, enormes pastos e gramados com gramas exuberantes e aguas
limpidas, o gado da Nova Zelandia é criado em uma dieta natural de frescor.
N&s escolhemos as carnes Prime Seer criadas nas melhores condi¢8es, com
uma carne encorpada e finamente marmoreada.

made as , sxsful.com

PORTUGUESE

the fene art of grilling

Toro Porado
Queality steakas

Whiskeys

Bushmills 10 anos €6.50
Connemara €7.75
Jameson €6.50
Four Roses €6.50
JEI QB ERIES €6.50
Wild Turkey 8 anos €7.50
Canadian Club 12 anos €9.00
Crown Royal €7.50
Aberlour 10 anos €7.50
Aberlour 16 anos €13.50
Aberlour A'bunadh €16.50
Ballantine's €6.50
Balvenie 14 anos €16.50
Chivas Regal 12 anos €7.50
Chivas Regal 18 anos € 14.50
Chivas Regal 21 anos €28.75
Chivas Regal 25 anos €54.75
Dalmore 12 anos €10.50
Dimple €8.00
Famous Grouse €6.50
Glenfiddich 12 anos €8.50
Glenfiddich 18 anos €21.00
Glenfiddich 21 anos €41.00
Glenmorangie 18 anos €22.50
Glenmorangie 25 anos €179.00
Highland Park 18 anos €30.50
Johnnie Walker Green Label €9.75
Johnnie Walker Gold Label €10.50
Johnnie Walker Blue Label €39.50
King George V €94.50
Lagavulin 16 anos €14.50
Macallan Gold €11.50
Macallan Amber €13.50
Macallan Ruby €47.50
Hakushu €22.50
Yamazaki 18 anos €224.00
Yamazaki single malt €22.50
The Hakushu Single malt €20.00
Talisker Skye €8.50
Royal Lochnagar €7.50

Importadas

Jonge Jenever €5.00
Oude Jenever €6.00
Bombay Sapphire Gin €7.50
Tanqueray's Gin Ten €8.50
Hendrick's Gin €9.50
Pernod €6.50
Jose Cuervo Silver €6.50
Jose Cuervo Especial Gold €7.50
Patron Reposado €14.75
Patrén Gran Platinum €39.75

Rums

Bacardi €6.00
Captain Morgan €7.00
Havana 7 anos €7.50
Zacapa Centenario X.O. €24.75
Malibu €6.00

Todos servidos em 35mll



Entradas

Tartare de Filé Shiso €15.00

Filé cru, temperado com chalotas, cornichon, yuzukosho,
coentro & outros condimentos

Filé Mignon Yakitori 3 x 30gr €29.50

Filé mignon grelhado ao molho de soja, mirin, saqué, daikon,
coentro & alcaparras com creme de rabanete e mostarda

Bolos Crocantes de Siri €16.50
Com manga, pimenta jalapeno, coentro, cebolinha, roma & creme de rabanete

Ostras Abertas €3.50/€4.00
Creuses / Gillardeau (Tamanho 2 / 4) Por unidade

com alga japonesa, chilli, coentro & limdo

Tartare de Atum Otoro €22.50

Tartare de atum rabilho com benitade, abacate, alho poré, tomate,
manga, gengibre picado, caviar & wonton

Crostini de Camarao €15.50

Croutons crocantes com cobertura de requeijdo, aromatizante de limdo,
creme de abacate com wasabi & camardo

Vieiras Japonesas Temperadas €16.00
Vieiras temperadas na panela com abacate, kiwi, coentro, caviar & molho yuzu kosho
Salada Capri €13.75
Mussarella de Bufala 3x25gr, tomates organicos, cebola roxa & manjericdo

Salada de Lagosta €21.75

Cauda de lagosta, estragdo fresco, chalota, cebolinha, aipo, Hanahojiso,
abacate cortado, sal marinho, pimenta preta & oshinko

Salmao Selvagem €19.75

Salmdo selvagem fresco, molho de soja, beterraba, queijo de cabra, tangerina,
azeite, sal de lava & pimenta preta, servida com molho yuzu kosho

Sopas

Sopa Pomodoro €7.50
Sopa de tomate Pomodoro, com manjericdo & ricota
Sopa de Lagosta €12.50

Sopa cremosa de lagosta com myoga fresco, acafrio da India,
cebolinha & aromatizante de limdo

Acompanhamentos

Pdo do Imperador €3.50
Pdo 100% natural com tapenade de azeitonas & manteiga de alho

Batata Assada €4.50
Servida com creme picante

Puré Holandés Organico €5.50
Puré com batata organica, cebola, e cenoura, com améndoas torradas em fatias

Batatas Fritas €5.25
Com queijo parmesdo e salsinha

Cogumelos & Chalotas €5.50
Cogumelos fritos na frigideira, e chalotas com alho preparadas em vinho branco
Edamame Picante €5.00

A perfeita mistura de feijGes de soja apimentados com alho
que ira agradar o seu paladar, fazendo vocé querer mais

Espinafre Selvagem €5.00

Espinafre coberto com gergelim defumado,
pimenta de alho e mostarda Dijon moida

Brocolis & Couve-flor €5.00
Combinagdo de um caldo cremoso de brécolis e couve-flor
Aspargo Exético €5.75

Aspargos cobertos com queijo parmesao & servido com mostarda picante

Saladas de Acompanhamento

Salada de Tomate Heirloom €7.25

Tomates heirloom, estragdo, cebolinha picada, manjericdo, cebola vermelha,
queijo de cabra, vinagre, shichimi togarashi e azeite

Salada Verde de Alface €7.75

Alface, rucula, pepino, abacate, cebola vermelha, romd, améndoas fatiadas,
queijo feta, vinagre, furikake e azeite

Sabores Sem Limites

Combine sabores irresistiveis para o seu paladar

Nova Zelandia * €13.50
Prime Steer
Argentinian €14.50

Premium Black label Angus

Canadense * €18.00
Certified Heritage Angus

Escocés €19.25
Mathers Black Gold

Bisao €30.50

Pastoreio - Criado em liberdade,
Totalmente sem uso de hormonios de crescimento

Royal Wagyu €78.75

Kobe Wagyu japonés puro sangue A5 BMS 8+

Top Royal Wagyu * * €101.25

Kobe Wagyu japonés puro sangue A5 BMS11+ .

Kobe Wagyu japonés puro sangue A5 BMS12+ Market Price
* Disponivel em Hala

Carnes llimitadas

Secdio para os amantes de carne

Argentinian €24.50 €32.50 €43.00

Premium black label Angus

Nova Zelandia * €25.00 €33.00 €4450 €62.50
Prime Steer
Argentinian €2550 €3550 €47.75 €66.50

Premium black label Angus

Angus Canadense * €34.50 €4450 €59.00 €84.00
Certified Canadian Heritage Angus

Scottish Black Gold €35.00 €47.50 €64.50 €89.00

Suculento bife escocés do condado de Aberdeen
- Cheio de sabor natural

Bisao €55.00 €75.00 €99.00 €139.00

Pastoreio Canadense

Royal Wagyu €141.75 €191.00
Kobe Wagyu japonés puro sangue A5 BMS 8+

Top Royal Wagyu * * €182.25 €245.00

Kobe Wagyu japonés puro sangue A5 BMS11+ .
Kobe Wagyu japonés puro sangue A5 BMS12+  Market Price

Angus Canadense * €33.50 €43.50 €51.50
Certified Canadian Heritage Angus

* Disponivel em Hala

Especiais TDQ

Servido de um acompanhamento de sua escolha

Surf & Turf 2 x 90gr €47.50

Um “casamento perfeito” entre um filé mignon e a metade da cauda de uma lagosta

Toro's try-out 2 x 100gr €94.50

Descubra a diversidade continental em um Unico prato

Filé Mignon “En Brochette” 4 x 50gr €29.00

Uma combinagdo deliciosa de todos os nossos diferentes filés de qualidade

Lombo de Cordeiro 400gr * €34.50

Com cascas de mostarda Dijon, azeite, alho e alecrim

Hamburger de Filé do Toro Dorado €22.50

Uma combinacdo deliciosa de todos os nossos diferentes filés de qualidade 200gr

* Disponivel em Halal

Peixes

Servido com um acompanhamento de sua escolha

Peixe Carvao do Pacifico €35.00

Delicioso peixe marinado ao molho de picante com miso-yuzu

Salmao Selvagem Grelhado €29.75

Filé de salmdo selvagem grelhado, com chimichurri de manga, gengibre & abacate

Atum Grelhado com Gergelin €33.75

Atum grelhado com gengibre e soja

Camaroes Azuis Grelhados Market Price

6 unidades de tamanho 21-25, de camardes azuis alimentados 100% naturalmente
e criados em aguas cristalinas. Carne macia e sabor incomparavel

Massas de Primeira Qualidade

Escolha a sua massa favorita: vegetariana / com frutos do mar / com carne

Arrabbiata €21.50
Massa caseira de tagliatella acompanhada de um molho picante de tomate e alho
Vegetariana €21.50
Com abobrinha, pimentdo, cebola, tomate, alho-pord e couve-rabano

Frutos do mar 125gr €21.50
Deliciosos frutos do mar, atum albacora, camarao, lagosta e salmé&o

Filé Mignon 125gr * €21.50

Suculentas fatias de filé, com cebola, alho, pimenta jalapeno, tomate, orégano e manjericao

* Disponivel em Halal

Acompanhamentos Especiais

Um adicional para deixar a sua refeico mais deliciosa

Casquinha de Siri €6.00

85gr

Meia Cauda de Lagosta €12.50

100gr

Camarao Descascado no Espeto €7.50

3 unidades / tamanho 13-15 por kg

Vieiras €6.50

3 unidades

Costela de Cordeiro * €7.25

100gr

Manteiga de Alho Caseira €1.50

Bacon picado €1.50
* Disponivel em Halal

Coberturas

Pimenta em grao / Béarnaise / Trufa / Queijo Azul €3.50
Rabano / Creme de Abacate-Wasabi / Molho BBQ-salsa
Chimichurri / Yuzu kosho / Maionese de Wasabi Fresco

Sobremesas

Morangos Cremosos €9.50
Creme de Mascarpone, Morangos frescos cobertos com pedagos de améndoas
Montagna d'oro €10.50

Mousse de chocolate Xocoline com creme de baunilha Angelaise,
geleia de cacau, folha de ouro, financier de chocolate com nozes

Creme Brilée €9.25
Creme brlée servido com frutas frescas

Cheesecake de Morango €12.50
Cheesecake de mousse cremoso com morangos frescos

lorgute de Manga €9.75
Manga, logurte grego & améndoas

Queijo Holandés Reypenaer €14.50

Queijo Reypenaer amadurecido em 1 ano /V.S.0.P./ X.0O.

Cafés

Café €3.50
Espresso / Ristretto €3.25
Cappuccino € 4.50
Chéa de Hortela €4.75
Café Latte €5.00
Café Aroméatico com Creme €9.50

Jameson whiskey / Amaretto di saronno / Grand marnier / Licor 43 / Baileys / Kahlua

Agua Mineral

Aqua Panna Sem gas €7.50
Voss (Garrafa pequena) Com gas / Sem gas €5.00
Voss (Garrafa grande) Com gas / Sem gas €9.75

Bebidas Nao Alcoolicas

Coca Cola / Coca Cola Zero / Sprite / Fever-Tree Tonic €3.50
Fanta / Apple Juice / Jus d'orange / Ice Tea Green

Cervejas

Heineken 35cl / 50cl €5.00/€7.00
Heineken (Garrafa) 0% 25cl €5.00
Erdinger Weissbier (Garrafa) 33cl €5.75
Corona (Garrafa) 35,5cl €6.00
Francés Montgravet €6.00 €29.00
sauvignon blanc

Chileno Viu Manent €750 €35.00
chardonnay gran reserva

Francés William Fevre €12.50 €52.00
chablis

Chileno Viu Manent €6.00 €29.00
merlot reserva

Francés Nicolas Perrin €8.50 €39.75
syrah viognier

Argentino Trapiche Broquel €9.75 €44.00
malbec

Espanhol Baron de Ley €12.50 €52.00

reserva rioja



